
RECIPE COST SAMPLE 01

バタークッキーの原価表
アプリ出力CSVをもとに整えた原価表 12食分  /  税率0%

1食あたりの登録原価

154.50 円
材料・労務・諸経費・包装を含む

12食分の合計

1,854 円

原価合計 ÷ 12食

設定売価 / 1食

480 円

売価と登録費用との差

325.50 円
売価に対して 67.8%

目標マージン65%での売価

441.43 円
154.50 ÷ (1 - 0.65)

原価の内訳 単位：円 / 12食分

材料・費目 使用量 仕入価格 / 算定方法 原価

薄力粉 600 g 1 kg / 400円 240

バター 300 g 450 g / 900円 600

砂糖 180 g 1 kg / 300円 54

卵 4 個 10個 / 300円 120

材料費 小計 1,014

労務費 1バッチ分 600

諸経費 1バッチ分 120

包装費 10円 × 12食 120

登録原価 合計 12食分 1,854

数字の読み方
登録費用との差 = 設定売価 - 1食あたりの登録原価。
実際の税・追加費用・販売ロスなどは、この例には含めていません。

架空の計算例・店舗の純利益を表すものではありません

Recipe Cost  /  計算を、次の仕込みの判断に。 01


